REZEPT

Zucchini Feta Rollchen

Die Zucchini langs in dinne Scheiben schneiden, mit Zitrone
und Olivendl betraufeln.

Kurz anbraten.

Rote Paprika ebenfalls in langere Streifen schneiden und
anbraten.

Etwas Salzen und Pfeffern. Auf die Zucchini Streifen einen
Paprika legen und ein Stuck Fetakase.

Einrollen. Entweder gleich verzehren oder wenn du sie haltbar
machen mochtest, dann ganz sauber arbeiten und die
Réllchen in sterile Glaser geben und mit heiRem Ol
ubergieflen.

Sofort verschliefRen.

Solch ein Glas Antipasti ist auch ein schones Mitbringsel!

GUTEN APPETTIT!



